


Nos Patatas Bravas
Des frites épicées avec un mélange maison de cinq sauces*
différentes. La sauce est servie séparément. (8*)

Pommes de terre Carbonara
Pommes de terre arrosées d'une sauce au bacon, aux œufs, à la 
crème et au Parmesan. (3) (6) (9)

Pommes de terre avec sauce TzatzikiPommes de terre avec sauce Tzatziki
Pommes de terre servies avec une sauce grecque composée de 
yaourt grec, de concombre râpé, d'ail haché, d'aneth, de piment, 
d'huile d'olive et de sel. (6)

Balade en Méditerranée
Pommes de terre et patates douces frites servies avec une combi-
naison de sauces. Brava, carbonara et tzatziki. (6)

Jambon de campagne ibérique
Coupé au couteau. Nous servons environ 100 grammes.

Saganaki
Feta enveloppée dans une pâte feuilletée et frite, assaisonnée de 
miel et de sésame.

Fleurs d'artichauts avec huevos rotos (œufs cassés) 
et truffes
Rappelant les saveurs de la ''terreta'' avec une touche originale de Rappelant les saveurs de la ''terreta'' avec une touche originale de 
crème de truffe noire pour terminer cette entrée spectaculaire. (3)

Légumes grillés
En fonction de la saison.

7,50

10,50

10,50

15,50

22,50

14,50

15,5015,50

14,00

ENTRÉES

Melanzane alla Parmigiana
Un plat italien classique à base d'aubergine, de tomate, de mozza-
rella et de basilic.
(6)

Carpaccio de bresaola
Fines tranches de viande de bœuf séchée, servies avec une vinai-
grette de citron, d'huile d'olive et de flocons de Parmesan. (6)

Carpaccio de poulpe
Fines tranches de poulpe assaisonnées de citron, de poivre noir, 
d'huile d'olive, d'aneth et de Parmesan. (4)

Tellines
Sautées avec du citron, de l'huile d'olive, de l'ail et du persil. (9) (11)

Pétoncles  (Zamburiñas) 6 o 10
Grillées avec une sauce au miel et assaisonnés avec une sauce aux 
huîtres et du foie gras râpé. (11) (12)

Crevettes grillées 8 o 12 unités
(11) (12)

Gamburiñas
Huit crevettes grillées et six pétoncles au foie gras.
(11) (12)(11) (12)

14,00

15,50

15,50

14,00
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ENTRÉES
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Friture de poisson
Poisson frit mélangé. (2) (4) (11)

pointes Calmars au citron
Parfaitement panés et croustillants. (1) (11)

Bébé calmar à l'encre
Nous servons les bébés calamars à l'encre avec des oignons sur un lit Nous servons les bébés calamars à l'encre avec des oignons sur un lit 
de courges rôties au four. (11)

Calmar de plage
Grillé selon différentes techniques afin de préserver sa saveur et sa 
texture. Assaisonné d'un mélange de persil et d'huile d'olive. (11)

Calamars à l'andalouse
Préparés avec une pâte à frire maison spéciale pour donner à ce clas-Préparés avec une pâte à frire maison spéciale pour donner à ce clas-
sique de la gastronomie espagnole toute l'importance qu'il mérite. 
(1) (11)

Poulpe confit
Base de crème de pommes de terre, tomates cerises confites, crème 
de parmesan, sauce mery, poulpe et parmesan râpé.  (6) (11)

Brochettes de poulpe
Nous servons une brochette de poulpe et de queue de crevette sur 
un lit de pommes de terre. Assaisonné de sauce mery et de sel noir. 
(2) (11)

Portion de pain

Une portion de tomates fraîches râpées.

Une portion de sauce alioli. 

18,50
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16,50

20,50

20,50

21,50
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1,50
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ENTRÉES

Valencienne
Laitue, tomate, thon, oignon et olives vertes. (4)

caprese
Tomate, mozzarella, olives noires, mélange d'huile d'olive, basilic et 
origan. (6)
 
GrecqueGrecque
Laitue, tomate, oignon, concombre, fromage feta, yaourt et olives 
noires. (6)

Horiatiki (salade de Santorini)
Tomate, poivron, fromage feta, olives noires, oignon, concombre, 
aneth et origan. (6)

cabrales
Laitue, crème de fromage de chèvre, tomates séchées, noix, bacon, Laitue, crème de fromage de chèvre, tomates séchées, noix, bacon, 
confiture de tomates. (6) (13)

13,00

13,50

14,00

13,50

14,50
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Cuits au four
pinsa romana
Pâte super croustillante de la région de Rome garnie de:
Prosciutto: Tomate, mozzarella, jambon de York. (1) (6)
Ligure: Tomate, mozzarella, oignon, thon, olives vertes. (1) (4) (6)
Champi: Bacon, mozzarella, champignons et œuf. (1) (3) (6) (9)
Ragoût:Ragoût: Tomate, viande, mozzarella. (1) (6) (9)
STrACCIATTA: Mozzarella de bufflonne, tomates séchées et jambon 
Serrano. (1) (6) (9)
doc: Crème de cèpes, mozzarella et crème de truffe. (1) (6)
zucca: Crème de potiron, mozzarella, saucisses longaniza et 
gorgonzola.(1) (6)

Lasagnes à la viande
Lasagnes à la viande hachée, tomates, sauce béchamel et mozzarella. Lasagnes à la viande hachée, tomates, sauce béchamel et mozzarella. 
(1) (6) 

moussaka
L'un des plats les plus célèbres de Grèce. Préparé avec des pommes de 
terre, des aubergines, de la viande hachée, des tomates, de la sauce bé-
chamel, de la cannelle et du fromage. (1) (6) 

Cannelloni
Pâtes farcies de ricotta et d'épinards avec une sauce au parmesan. (1) 
(6) 
Pasta
Tagliatelle au ragoût
Rubans de pâtes à la sauce bolognaise typique. Viande hachée, tomates 
et Parmesan.  (1) (6) 

Spaghetti à la Sorrentina
Pâtes spaghetti à la sauce tomate et au basilic.(1) (6) Pâtes spaghetti à la sauce tomate et au basilic.(1) (6) 

13,00
13,50
14,00
13,50
14,00

14,50
14,5014,50

14,00

13,50

13,50

13,50

12,50

PLATS

 Tagliolino nero avec du homard
Pâtes ruban avec calamar nero avec sauce de palourdes, calamars, 
moules de Valence, queue de crevettes, homard, crème et tomate.
(1, 2, 6, 11)
 Spaghetti au homard pour deux personnes 
Spaghetti avec une sauce à base de chair de homard, de palourdes, Spaghetti avec une sauce à base de chair de homard, de palourdes, 
de tomates cerises, d'ail, de persil, de vin blanc et de basilic. 
(1, 2, 9, 11)
 Tagliatelle aux grandes crevettes rouges 
Rubans de pâtes avec sauce aux grandes crevettes rouges, tomate 
fraîche, crème, huile d'olive, persil, vin blanc et zeste de citron. 
(1, 6, 9)
Rigatoni mer et montagneRigatoni mer et montagne
Crème de cèpes, queue de crevettes, ail, crème et romarin. 
(1, 6, 9) 

Pâtes farcies
 Fiocchi fourrés à la poire et au fromage gorgonzo-
la avec une sauce aux noix. (1, 6, 13)

 Raviolo d'aubergine et de scamorza fumé 
avec tomates séchées, olives noires et Parmesan. (1) (6)

 Raviolotti fourrés à la morue avec sauce ''Señoret''.
(1) (6)
 Panzerotti fourrés aux cèpes 
avec sauce au romarin, au thym et au Parmesan. (1) (6)

Risotti
Hokkaido Hokkaido Avec de la crème de potiron, de la mozzarella de buf-
flonne et des noix concassées. (1) (6) (13)
piomentese Aux cèpes, magret de canard et Parmesan. (1) (6) (13)

19,50

80,00

21,50

19,00

14,50

15,00

15,00

15,50

18,50

20,50
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PLATS DE RIZ, RIZ AU BOUILLON, RIZ CRÉMEUX OU 
FIDEÚAS (VERMICELLIS) 
Minimum pour deux personnes. Le prix indiqué est par personne.

Paella Valenciana
Tradition et “terreta” dans ce plat de riz qui nous rend célèbres dans 
le monde entier. Poulet, lapin, escargots*, haricots verts, haricots 
blancs, safran et bouillon de viande. (7) (11*) (14)

Encre de seiche Encre de seiche 
Préparé avec du fumet de poisson, des morceaux de bébé seiche, 
des crevettes, des moules de Valence et de l'encre de seiche. (2) (4) 
(11)

Senyoret
Mot typique de la région d'Alicante pour « el señorito » (le jeune Mot typique de la région d'Alicante pour « el señorito » (le jeune 
maître). A base de poissons et de fruits de mer, présentés propres.  
(2) (4) (11)

Poulpe avec artichauts et oignons verts
Une combinaison spectaculaire pour ce riz qui ne vous laissera pas 
indifférent.(11)

Zamburiñas et crevettes
Régalez-vous avec ce plat de riz spécial. (2) (4) (11)Régalez-vous avec ce plat de riz spécial. (2) (4) (11)

Fruits de mer
Il est composé de moules, de palourdes, de crevettes et de pétoncles 
- une vraie gâterie!
 (2) (4) (11)

16,00

16,50

16,50

20,00

20,50

21,00

riz

Rouge aux grandes crevettes rouges 
Riz rouge spectaculaire avec “rochos” (grandes crevettes rouges) (2) 
(4) (11)

Senyoret au poulpe, mélange de cèpes et foie gras
(2) (4) (11)

Bogavante
Nous le préparons avec une base exquise de fruits de mer et poisson Nous le préparons avec une base exquise de fruits de mer et poisson 
dont le “Roi” est le homard. (2) (4) (11)

Côtes, artichauts et jambon

Magret de canard, asperges, cèpes et foie gras
Les montagnes surplombent la Méditerranée dans ce plat de riz au 
confit de canard, asperges, mélange de cèpes et foie gras.

Riz au homard
(2) (4) (11)(2) (4) (11)

Chaque plat de riz est préparé frais de manière tra-
ditionnelle.

Il est recommandé de réserver à l'avance.
Les plats de riz sans réservation peuvent prendre en-
viron une heure. Si vous n'êtes pas pressé, nous les 

préparerons pour vous.

22,00

22,50

22,50

22,50

28,50

41,50

riz



Ailes de poulet avec bière artisanale de ' "La 
Marimandona Beach"

Côtelettes d'agneau de lait
Grillées avec des frites et de alioli.

Côtelettes ibériques
Cuites au four à basse température pendant 12 heures avec une ré-Cuites au four à basse température pendant 12 heures avec une ré-
duction de leur sauce, accompagnées de pommes de terre et de 
légumes.

Aloyau à la Robespierre
Tranché et assaisonné au beurre et au romarin, avec une sauce aux 
champignons Porcini et servi avec de la purée de pommes de terre. 
(6) 

Steak de filet
Accompagné de noix croquantes, sur un lit de purée de potiron et de 
crème de Parmesan. (6) (13)

Steak Tomahawk
Servi avec des légumes grillés et deux sauces maison spéciales.

Bâtonnets de poitrine de poulet panés avec des frites.
(1)

Barbecue du gourmandBarbecue du gourmand
Côtelettes d'agneau de lait, côtelettes ibériques, saucisses longaniza, 
ailes de poulet braisé à la bière La Marimandona Beach, pommes de 
terre, légumes... Tout simplement délicieux!

18,00

18,00

21,50

26,50

26,50

72,00/
KgKg

13,50

70,50

VIANDES

Espadon  
Poisson bleu, également appelé « gladiateur » par les pêcheurs. 
Nous le préparons grillé avec des pommes de terre. (4)

Bar grillé sur peau
Filets de bar grillés accompagnés de légumes sautés au beurre et 
aux épices. (4) (6)

CourbineCourbine
Accompagnée d'une sauce tomate confite, de basilic, de légumes 
variés, de noix variées et de zeste de citron.(4) (13)

Suprême de cabillaud confit
Servi avec des légumes, de la confiture de tomates et des fruits de 
mer. (2) (4) (11)
 
Garides Saganaki de crevettes et merlu Garides Saganaki de crevettes et merlu 
Avec une sauce à base de tomate, de feta, d'oignon, d'ail, de 
persil, de menthe, d'olives noires, d'aneth, de piment et de poivre 
rouge. (2) (4) (6) (11)

17,00

18,00

18,50

20,50

20,50

POISSON
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SPÉCIALITÉS DE LA MER

Mélange marin 
Deux crevettes, deux langoustines, deux pétoncles, des 
palourdes, des tellines, des moules, des puntillas de calmar, des 
calamars et une patte de poulpe frite. 
(1) (2) (4) (9) (11) (13)

Mélange NeptuneMélange Neptune
Deux crevettes, deux langoustines, deux pétoncles, des 
palourdes, des tellines, des moules, des puntillas de calmar, des 
calamars, homard et une patte de poulpe frite.
(1) (2) (4) (9) (11) (13) 

La Marimandona Beach

Un morceau en Méditerranée
Chez La Marimandona Beach, notre cuisine est un voyage à travers la 
Méditerranée, où chaque plat est inspiré par les saveurs et les traditions 
de pays tels que l'Espagne, l'Italie, la Grèce et la France.
Riz, pâtes, pizzas, viandes et poissons s'associent à l'essence unique de Riz, pâtes, pizzas, viandes et poissons s'associent à l'essence unique de 
la région pour offrir une expérience culinaire qui reflète la richesse de 
ses ingrédients et la passion de ses origines.
Chaque création et chaque vin de notre carte sont l'expression de notre 
engagement en faveur de l'authenticité et de la qualité qui nous dis-
tinguent en tant que destination gastronomique unique.

83,00

99,00

SPÉCIALITÉS DE LA MER

SPÉCIALITÉS DE LA MER
Prix indiqué par personne

Cacciucco toscano
Ragoût de tomates avec fruits de mer et crustacés, vin blanc, 
ail, persil et piment, servi avec du pain grillé.
(1) (4) (9) (11)

All i pebre*All i pebre*
Préparé avec une succulente poêlée, des pommes de terre, de 
tomates, d'anguilles et de piments, pour donner du piquant à 
ce fantastique ragoût. (4) (11)
 
Suquet de lotte**
Notre proposition de ragoût de lotte, de pommes de terre, de Notre proposition de ragoût de lotte, de pommes de terre, de 
tomates fraîches et de vin blanc nous vient des 500 mètres de 
profondeur de notre mer Méditerranée. (4) (9)

Ragoût de poisson et de fruits de mer**
Ragoût de tomates, espadon, lotte, crevettes, langoustines, 
moules, palourdes, amandes et vin blanc typique d'Alicante.
(2) (4) (9) (11) (13)

*Week-end uniquement sur réservation.*Week-end uniquement sur réservation.
**Week-end uniquement sur réservation et minimum pour 
deux personnes.
 

16,50
comensal

20,00
comensal

21,50
comensal

23,5023,50
comensal

SPÉCIALITÉS DE LA MER
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AVERTISSEMENT ALLERGÈNE

Nous vous recommandons d'informer notre personnel de 
toute 
allergie afin que nous puissions en tenir compte.

Crustaceanss Egg Fish Peanut Milk Celery Mustard Sulfites Sesame Mollusks Soja Nuts Legumes

TIRAMISÚ
Délicieuse combinaison de biscuits savoiardi trempés dans le café et 
d'une crème à base d'œufs et de fromage mascarpone. (1) (3) (6)

Cheesecake
Préparé avec du fromage frais semi-affiné et du fromage de chèvre, 
servi avec des fruits rouges et de la glace à la vanille.(1) (3) (6)

tarte La Marimandonatarte La Marimandona
Gâteau fourré au Nutella et servi avec du café chaud.
(1) (3) (6)

Pannacotta de la maison
Demandez au service d'étage les variations saisonnières. (6)

Coulant de pistache
Servi chaud avec de la glace au biscuit Lotus. (1) (3) (13)

Gâteau crumbleGâteau crumble
Réalisé avec une confiture de pommes, de poires et de noix. Servi 
chaud avec une crème anglaise. (1) (3) (6) (13)

6,50

8,00

8,00

6,50

7,50

8,00

DESSERTS

CAFÉ
Expresso
Expresso avec un peu de 
lait
Americano 
Expresso avec du lait con-Expresso avec du lait con-
centré
Café avec du lait
Cappuccino
Café avec un peu d'alcool
Café avec de l'alcool
Café avec du lait végétal
Verre à côté avec de la 
glace

Infusions et thés
Menthe
Rooibos au goût de mojito
Citron et gingembre
Infusion de fruits des Infusion de fruits des 
Caraïbes
Camomille
Thé noir à la cannelle
Thé vert
Thé blanc à la fraise et à la 
framboise
Verre à côté avec de la Verre à côté avec de la 
glace

2,30

+ 0,50

1,60
1,75

1,75
1,80

1,80
2,30
1,801,80
2,30
+0,50
+0,50

cafe

SPÉCIALITÉS

Marocchino
 Expresso, cacao et mousse de 
lait

Nutellino 
 Expresso, Nutella et crème  Expresso, Nutella et crème 
fouettée

Cremaet

Shakerato
  Café frappé avec glace et 
sucre

Shakerato 
 avec Baileys ou Amaretto avec Baileys ou Amaretto

Irlandais
 Whisky, expresso et crème 
fouettée

2,20 

2,30

2,75

3,00

3,50

5,00
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TARTINES GRILLÉES 
Tomates fraîches et huile (1)
Confiture et beurre (1) (6)
Nutella
Fromage frais et fruits rouges confits (1) (6)
Avocat, tomates séchées, noix et graines de sésame
(1) (10) (13)(1) (10) (13)
Avocat et tomate cerise (1)
Jamón serrano de Teruel (1) (6)

3,50

3,50

4,00

5,00

5,50

5,50

5,505,50

Petit-déjeuner

Casse-croûte valencien

8,00

8,00

8,00

SANDWICHES
La Marimandona Beach
Tortilla, fromage et bacon (1) (3) (6) (9)

Notre chivito
Avec son propre style et sa propre personnalité. Poitrine ou Avec son propre style et sa propre personnalité. Poitrine ou 
longe, fromage, bacon, œuf, laitue, tomate et mayonnaise. (1) (3) 
(6) (9) (12)

Notre brascada
Classique valencien, intense et juteux. Viande de bœuf, oignon et 
jambon serrano. (1)

Un repas typique de mi-matinée en Valence, avec un boca-
dillo, des olives, des cacahuètes et une bière ou un café

special sandwiches
mikonos
Poulet mariné, crème d'avocat, crème de parmesan, laitue et tomate. 
(1) (6)

Imperia
Saucisses longaniza, pesto rouge (tomate séchée) et mozzarella de Saucisses longaniza, pesto rouge (tomate séchée) et mozzarella de 
bufflonne.(1) (6)

adriatique
Bresaola, tomate, fromage Philadelphia et champignons sautés. (1) (6)

cannes
Tortilla au thon, tomate râpée et laitue. (1) (6)

Légumes
Mélange de légumes et fromage Edam. (1) (6)Mélange de légumes et fromage Edam. (1) (6)

Collation de milieu de matinée 

Samedi de 10h00 à 12h30
dimanche et jours fériés
de 10h00 à 12h00

Comprend : sandwich, boisson et café

9,50

8,00

8,00

8,00

8,00

8,00

Petit-déjeuner
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